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Gemeinde Mühlhausen i.T.
Amtliche Mitteilungen

Öffnungszeiten des Rathauses

Montag - Freitag  7.30 - 12.00 Uhr
Montagnachmittag 14.00 - 18.00 Uhr

Tel. 07335 9601-0, Fax 07335 9601-25

Neues am Infostand des Rathauses
Folgende Broschüre liegt auf dem Rathaus am Infostand zur 
kostenlosen Abholung bereit:

Bundesagentur für Arbeit
Workshops, Seminar und Informationen 2020

Gegen Bezahlung kann von der Erlebnis
region Schwäbischer Albtrauf Folgendes 
im Rathaus erworben werden:
Schlüsselanhänger aus Filz:            1,80 €
Wanderkarte Albtraufgänger:            4,90 €
Taschenbuch „Wanderungen und 
Spaziergänge zwischen Fils und Rems“:     14,90 €

Neuer Kreisfahrplan 
Der neue Kreisfahrplan kann ab sofort für 2,00 € im Rat-
haus Mühlhausen i.T., Gosbacher Straße 16, während der 
Dienststunden käuflich erworben werden.
Die kleine Fahrplanvariante in Papierform, ist ersatzlos 
seit 01/2012 entfallen. Ein Abruf ist unter www.filsland.
de online möglich!
Ihre Gemeindeverwaltung
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Sammel und Abfuhrtermine 2020
Müllabfuhr Eselhöfe und Mühlhausen i.T.
Freitag, 14. Februar 2020, ab 6.00 Uhr
(mit 14-täglicher Abfuhr)
Freitag, 28. Februar 2020, ab 6.00 Uhr
(mit 4-wöchentlicher Abfuhr) 

Biomüll
Mittwoch, 12. Februar 2020, ab 6.00 Uhr

Gelber Sack Mühlhausen i.T.
Montag, 17. Februar 2020, ab 6.00 Uhr

Gelber Sack Eselhöfe
Mittwoch, 19. Februar 2020, ab 6.00 Uhr

Papiertonne
Dienstag, 3. März 2020, ab 6.00 Uhr

Altpapiersammlung
Derzeit ohne Termin!

Problemmüll
Dienstag, 12. Mai 2020

Grünmüllmassesammlung Eselhöfe und Mühlhausen i.T.
Montag, 20. April 2020

Öffnungszeiten Grüngutplatz in Gosbach (Krähensteige)
April  Oktober 
Dienstag und Donnerstag von 14.00 bis 18.00 Uhr
Samstag von 13.00 bis 18.00 Uhr

November
Dienstag und Donnerstag von 14.00 bis 17.00 Uhr
Samstag von 13.00 bis 17.00 Uhr

Dezember  14. Februar
Samstag von 12.00 bis 16.00 Uhr

15. Februar  31. März
Donnerstag von 14.00 bis 17.00 Uhr
Samstag von 12.00 bis 16.00 Uhr

Elektrogeräte
Zwei Bestellkarten finden sich auf der Rückseite vom 
Abfall-Abc.
Weitere "Grüne Karten" sind auf dem Rathaus erhältlich.

Sperrmüll
Nur auf Anforderung! Anforderungskarte wurde mit dem 
Müllgebührenbescheid versandt.

Wasserversorgung
Bei Störungen/Notfällen rufen Sie bitte: 07335 9601-99

Wertstoffhöfe
1. Gruibingen auf dem Betriebsgelände der Firma Moll
 Im Boden 3
 freitags von 14.00 bis 18.00 Uhr
2.  Bad Ditzenbach-Gosbach im Gewerbegebiet "In der 

Au"
 mittwochs von 16.00 bis 18.30 Uhr
 freitags von 13.00 bis 18.00 Uhr
 samstag von 8.00 bis 13.00 Uhr
3. Wiesensteig beim städtischen Bauhof, Seestraße 26
 freitags von 12.30 bis 16.30 Uhr

Tälesgartenschau
Lieblingsorte im Oberen Filstal
Die fünf Tälesgemeinden Wiesensteig, Mühlhausen i.T., Bad 
Ditzenbach, Deggingen und Bad Überkingen planen eine 
Gartenschau und starten im Zuge des Bewerbungsverfah-
rens eine Umfrage. Sie möchten alle ansprechen, die sich 
im Täle zu Hause fühlen, Natur und Landschaftsraum lieben 
oder aus Überzeugung gerne hier leben: Wo gefällt es Ihnen 
im Oberen Filstal am besten und warum? Vielleicht ist so ein 
Lieblingsort für Sie ein schöner alter Baum, eine idyllische 
Stelle in der Natur um die Seele baumeln zu lassen oder 
vielleicht auch ein besonderer Treffpunkt um mit Freunden 
und Familie Freizeit zu verbringen oder ... Ihre ganz persön-
lichen „Wohlfühlorte“ sind gefragt und es wäre schön, wenn 
Sie auch andere daran teilhaben lassen. Geplant ist eine 
kleine Ausstellung am Tag des Besuchs der Bewerbungs-
kommission. Die Ausstellung soll dann im Anschluss „auf 
Wanderschaft“ gehen und in allen fünf Gemeinden gezeigt 
werden. Es ist ebenfalls eine Veröffentlichung der besten 
und originellsten Einsendungen in der Presse vorgesehen.
Unter allen Einsendungen werden fünf Eintrittskarten zur 
Gartenschau 2020 in Überlingen verlost.

Bitte beachten:
- Einsendungen als Text und Foto (als digitale Datei im jpg-, 

png- oder bmp-Format)
- Genaue Ortsangabe erforderlich
- Max. fünf Fotos pro Einsender
- Bilder nur in sehr guter digitaler Qualität (mindestens 300 

Megapixel)
- Nur selbst aufgenommene Fotos können eingereicht wer-

den. Die Urheberrechte gehen mit der Einsendung auf die 
Tälesgemeinden über.

- Einsendungen bitte per E-Mail an die Koordinatorin, Frau 
Beer: p.beer@deggingen.de

Einsendeschluss ist der 24. Februar 2020.

Mitteilungen aus den 
Vereinen und Organisationen

Schalmeienkapelle Mühlhausen e.V.
Mitmacher gesucht!
Wir suchen Verstärkung für unsere Bläserregister und 
Schlagzeug!
Hilf uns dieses tolle Instrument vor dem Aussterben zu be-
wahren und komm einfach mal in eine unserer Proben. Wir 
suchen engagierte und zuverlässige Leute, die Lust auf ein 
ausgefallenes Hobby haben.
Wir bieten:
 Kostenloses Instrument

Instrumente werden unentgeltlich vom Verein gestellt.
 Musikalische Ausbildung

Kostenlose musikalische Ausbildung in einer Gesamtpro-
be und einer Intensivprobe.

 Außergewöhnliche Unternehmungen
Auftritte bei regionalen, überregionalen und auch interna-
tionalen Veranstaltungen sowie Aktivitäten über die Musik 
hinaus.

Unsere Probetermine:
 Gesamtprobe mittwochs von 19.30 bis 21.00 Uhr

im Bürgersaal in Mühlhausen i.T.
 Intensivprobe freitags von 18.30 bis 20.00 Uhr

im alten Sitzungssaal in Mühlhausen i.T.
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Besuch uns einfach in einer unserer Proben. dein Alter so-
wie musikalische Vorkenntnisse spielen bei uns keine Rolle! 
Wir freuen uns auf Dich!

Weitere Informationen findest du unter 
www.schalmeien-muehlhausen.de oder bei Roland Kupka 
unter Tel. 0172 5823353.

Was Wann Wo

Aus dem Verlag
Pilzrahmsauce mit Hülsenfrüchtenudeln 
und Parmesan
Zubereitungszeit: 45 Minuten
Schwierigkeitsgrad: leicht
Koch/Köchin: Sven Bach

Einkaufsliste:
•	 125 g Hülsenfrüchtenudeln (Kichererbsen, Linsen, Erbsen)
•	 500 g Pilze (Champignons, Shiitake, Steinpilze, Kräuterseitlin-

ge)
•	 1 Zwiebel
•	 2 EL Olivenöl
•	 1 TL Mehl
•	 250 ml Gemüsebrühe (ohne Zusatzstoffe)
•	 100 g Frischkäse
•	 etwas Petersilie
•	 etwas Thymian
•	 50 g Parmesan, gerieben

Zubereitung:
Hinweis: Für 2 Portionen
1. 125 g Hülsenfrüchtenudeln nach Packungsangabe kochen. 

500 g Pilze reinigen und vierteln. 1 Zwiebel reinigen und 
würfeln. Im Topf Zwiebelwürfel in 2 EL Olivenöl anbraten, 
Pilze dazugeben, ca. 3 Minuten mitbraten, dann die Pilze aus 
dem Topf nehmen. Den Bratenansatz im Topf mit 1 TL Mehl 
bepudern, kurz rösten - mit 250 ml Gemüsebrühe ablöschen, 
aufkochen und 3 Minuten reduzieren lassen.

2. 100 g Frischkäse in die Sauce rühren und kurz aufkochen, 
dann die Pilze in die Sauce geben, mit Petersilie und Thymi-
an, Salz, Pfeffer versehen - nochmals kurz aufkochen, mit den 
Nudeln und dem Parmesan servieren.

Quelle: Kaffee oder Tee, Mo. – Fr. 16.05 – 18.00 Uhr im SWR

Wassonstnochinteressiert

Guten Appetit


