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¥ Gemeinde Miihlhausen i.T.

Amtliche Mitteilungen

Blirgermeisteramt geschlossen

Offnungszeiten des Rathauses Aufgrund des Briickentages bleibt das Biirgermeisteramt
Montag - Freitag 730 - 12.00 Uhr am Freitag, 31. Mai 2019, geschlossen.
Vielen Dank fir lhr Verstandnis!

Montagnachmittag 14.00 - 18.00 Uhr
Tel. 07335 9601-0 Fax 07335 9601-25 Ihr Blrgermeisteramt
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Diese Seite wird aufgrund der
Kommunalwahlordnung § 55 Abs. 3
im Internet nicht angezeigt.

NUSSBAUM Betriebe der Nussbaum Medien
A MEDIEN Weil der Stadt - St. Leon-Rot - Bad Rappenau - Rottweil - Uhingen - Horb
www.nussbaum-me dien.de
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Sammel- und Abfuhrtermine 2019

Miillabfuhr Eselh6fe und Mihlhauseni. T.
Freitag, 7. Juni 2019

Biomiill
Mittwoch, 5. Juni 2019

Gelber Sack Miihlhauseni. T.
Dienstag, 11. Juni 2019

Gelber Sack Eselhofe
Donnerstag, 13. Juni 2019

Papiertonne
Dienstag, 25. Juni 2019

Altpapiersammliung
derzeit ohne Angabe

Problemmiill
2019 kein Termin mehr!

Griinmiillmassesammlung Eselhéfe und Miihlhausen i. T.
Montag, 3. Juni 2019

Offnungszeiten Griingutplatz in Gosbach (Krdhensteige)

April - Oktober

Dienstag und Donnerstag von 14.00 bis 18.00 Uhr

Samstag von 13.00 bis 18.00 Uhr
November

Dienstag und Donnerstag von 14.00 bis 17.00 Uhr
Samstag von 13.00 bis 17.00 Uhr

Dezember - 14. Februar

Samstag von 12.00 bis 16.00 Uhr
15. Februar - 31. Marz

Donnerstag von 14.00 bis 17.00 Uhr
Samstag von 12.00 bis 16.00 Uhr

Elektrogerate
Zwei Bestellkarten sind auf der Rickseite vom Abfall-Abc.
Weitere ,,Grine Karten“ sind auf dem Rathaus erhéltlich.

Sperrmiill
Nur auf Anforderung! Anforderungskarte wurde mit dem
Mullgeblhrenbescheid versandt.

Wasserversorgung
Bei Stoérungen/Notféllen rufen Sie bitte: 07335 9601-99

Wertstoffhofe

1. Gruibingen auf dem Betriebsgeldnde der Firma Moll, Im
Boden 3
freitags, 14.00 - 18.00 Uhr

2. Bad Ditzenbach - Gosbach im Gewerbegebiet ,In der Au“
mittwochs, 16.00 - 18.30 Uhr
freitags, 13.00 - 18.00 Uhr
samstags, 8.00 - 13.00 Uhr

3. Wiesensteig, beim stadtischen Bauhof, Seestrae 26
freitags, 12.30 - 16.30 Uhr

Griinmassesammlung

Die ndchste Grinmassesammlung in Muihlhausen im Téle
findet am Donnerstag, 3. Juni 2019, statt.

Wenn Sie an der Sammlung teilnehmen, beachten Sie bitte

Folgendes:

- Bitte benutzen Sie fir Laub, Grasschnitt und andere lose
Grunabfélle offene Behaltnisse z.B. Gartenbags oder Plas-
tikwannen.

- Sperrige Grlinabfélle, die nicht in entsprechende Behalt-
nisse passen, wie z.B. Hecken- und Baumschnitt, miissen
geblindelt bereitgestellt werden. Bilindel diirfen maximal 2
m lang sein, Aste einen Durchmesser von 10 cm nicht
Uberschreiten. Aste mit mehr als 10 cm Durchmesser,
Baumstimpfe und Wurzelstécke missen auf der Deponie
Stadler in Salach angeliefert werden.

Offnungszeiten: Freitag, 10.00 - 12.00 u. 14.00 - 16.00 Uhr

- Verschniren Sie die Blndel ausschlieBlich mit Verpa-
ckungsschnur (kein Draht!).

- Stellen Sie Ihre Grinabfalle am Abfuhrtag bis spéatestens
6.00 Uhr am StraBen- oder Gehwegrand bereit. Vom Pri-
vatgrundstick wird Grinabfall nicht abgeholt.

- Das Sammelfahrzeug fahrt nur innerhalb der geschlos-
senen Ortschaft. Wochenendgrundstiicke, Kleingartenanla-
gen oder landwirtschaftlich genutzte Flachen werden nicht
angefahren.

Hinweis:
Im Abfall-Abc 2019 ist unter der Rubrik ,,Grinabfalle“ alles
noch einmal ausflihrlich beschrieben.

Hinweis zur Bekanntmachung der
Haushaltssatzung
der Gemeinde Miihlhausen im Téle fiir das Haushaltsjahr 2019

Die Frist zur Einsicht der Haushaltssatzung und des Haus-
haltsplans verlédngert sich vom Donnerstag, den 06.06.2019
auf Freitag, den 07.06.2019.

Die Haushaltssatzung mit Haushaltsplan kann wé&hrend der
Ublichen Arbeitszeiten im Rathaus Mduhlhausen i.T., Zimmer
01, eingesehen werden.

Mitteilungen aus den
Vereinen und Organisationen

Wanderfreunde
Muhlhausen im Tale e.V.

Frithschoppen

Am Sonntag, 2. Juni 2019, findet in der Wurmhutte unser
Frihschoppen statt. Wie immer sind alle Freunde und Gon-
ner des Vereins recht herzlich eingeladen.

Was @ Wann ® Wo

BOSSLER CUP

2019

31.05.-02.06.

Tennis-Jugendturnier
in Gruibingen

Infos unter: www.tc-gruibingen.de

Anmeldung bei:
sportwart@tc-gruibingen.de oder jugendleiter@tc-gruibingen.de




Gemeinde Miihlhausen i.T.

Nummer 22
Freitag, 31. Mai 2019

|

|
i &
.8
e
H
&
g
:
.
L

Kaffee & Kuchen M
Jugendkapelle |§

Musikversin
Weitmars W

'GRUIBINGEN
| ALTE TURNHALLE §

WIESENSTEIGER
STRASSENMUSIKANTEN
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R Was noch

Aus dem Verlag

Tolle Kombination
Spargelsalat mit Radieschen und Cordon bleu

Einfach genial, der Spargelsalat von Mira Maurer. Sie kombiniert
das Gemise mit Radieschen und Erdbeeren mit wiirziger Senf-
Vinaigrette. Dazu gibt es knusprig gebratenes Cordon bleu.

Rezept fiir 4 Personen
Zubereitungszeit: 1 Stunde
Schwierigkeitsgrad: leicht
Koch/Kochin: Mira Maurer

Einkaufsliste

Fiir den Spargel

« 1kg Spargel, weil3

« 0,5Bund Radieschen

+ 2 Rispen Kirschtomaten
+ 100 g Erdbeeren

+ 2 Stiele Minze

« 2 Stiele Basilikum

+ 0,5Bund Petersilie

« 150 g Pflicksalat

« etwas Zucker

« 1EL Senf, kérnig

« 1TLHonig

+ 3 EL Balsamessig, hell

« etwas Salz

+ etwas Pfeffer

+ 50 ml Olivendl

+ 2 EL Pinienkerne (oder Mandeln, gehackt)

Fiir die Schnitzel

+ 4 Schweineschnitzel (fiir Cordon bleu)
+ etwas Salz

« etwas Pfeffer

« 150 g Bergkase, in Scheiben

» 150 g Kochschinken, in Scheiben

. 2 Eier (GroBe M)

+ 2EL Créeme fraiche

+ 1 Bio-Limette, die abgeriebene Schale davon
« etwas Paprikapulver, edelsif3

+  2EL Mehl

« 200 g Semmelbrosel

+ 200 g Butterschmalz (oder Rapsol)

Zubereitung:

Den Spargel putzen, schalen und halbieren.

2. Radieschen, Tomaten und Erdbeeren putzen, abbrausen und
klein schneiden.

3. Minze, Basilikum, Petersilie und Salat abbrausen, trocken-
schitteln und fein schneiden bzw. grob zerzupfen.

4. Spargel mit 0,5 TL Zucker ca. 10 Minuten bissfest garen.

5. Spargel herausnehmen und abtropfen lassen.

6. Flr das Dressing Senf, Honig, Essig, Salz, Pfeffer, Zucker und
Olivendl verriihren.

7. Spargel und Radieschen in einer Schiissel mischen und mit
dem Dressing mischen. Alles ca. 15 Minuten ziehen lassen.

8. Inzwischen in die Schnitzel eine Tasche schneiden (oder vom
Metzger vorbereiten lassen).

9. Schnitzel plattieren und mit Salz und Pfeffer wiirzen.

10. Schnitzel jeweils mit Schinken sowie Bergkase fiillen und
verschlief3en.

11. Eier, Créme fraiche, Limettenschale, Paprika, Salz und Pfeffer
in einem tiefen Teller verquirlen.

12. Mehl und Semmelbrdsel jeweils auf Tellern verteilen.

13. Cordon bleu zuerst in Mehl wenden. Uberschiissiges Mehl da-
bei abklopfen.

14. Cordon bleu danach in Ei und zuletzt in den Semmelbroseln
wenden.

15. Butterschmalz erhitzen. Cordon bleu darin von jeder Seite ca.
4 - 5 Minuten goldbraun braten.

16. Pinienkerne in einer Pfanne ohne Fett rosten.

17. Erdbeeren, Tomaten, Krauter und Salat mit Spargel sowie Ra-
dieschen mischen und erneut abschmecken.

18. Schnitzel mit Salat und Pinienkernen anrichten und servieren.

Tipp: Wer es etwas feiner mag, nimmt Kalbschnitzelchen oder
Cordon bleu aus Kalbfleisch.

Quelle: Kaffee oder Tee, Mo. - Fr. 16.05 - 18.00 Uhr im SWR



